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TALLER “CONSERVACIÓN Y ETA” EVIDENCIA 2 (De Producto) RAP2_EV02
 
 Las Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA) se dan generalmente por la presencia de microorganismos patógenos en las comidas, debido a la mala manipulación y/o conservación de los alimentos. Teniendo en cuenta lo anterior resuelva el siguiente ítem: -
 
 Elabore un listado donde plasme paso a paso su forma y tiempo de adquirir productos en los lugares de compra (tienda, supermercado, plaza), es decir ¿Por cuál alimento o producto inicia su recorrido y por cuál termina? Autoevalúe si lo está realizando adecuadamente: Cuando termina de hacer su compra, ¿Se dirige a su lugar de residencia? O por el contrario, ¿Se queda a realizar otra actividad? Analice la situación de la forma más adecuada y conteste en el taller las respectivas preguntas. También, comente la participación de mínimo dos compañeros y argumente porqué está o no de acuerdo con la opinión dada por ellos. Participe en este foro teniendo en cuenta el conocimiento previo que posee, el aprendizaje obtenido en la guía anterior o las ideas que haya adquirido consultando con otra persona
 
 SOLUCION Salgo de la casa y me dirijo al lugar que siempre frecuento donde voy a encontrar buenos productos         
 
 Compro Papa que este en buen estado no este picada ni nada bien sana Cebolla, la cebolla este bien fresca Tomate, que este buen estado buen color Alverja, que este bien verde y buena consistencia Cilantro, que se sienta un buen olor y buen color Lechuga, que este bien fresca En ese sentido de todo lo de verduras que estén bien conservadas y preservadas Después de esa compra me dirijo a comprar todo lo de grano como frijoles, salsas, pastas, harinas
 
 
 
  
 
 Aceite todos estos productos los detalló los miro bien yante todo su fecha de vencimiento y una buena Forma de empaque que no estén rotos y bien conservados. En mi recorrido lo hago bien teniendo en cuenta las conservaciones de los alimentos productos de la canasta familiar y demás Después llego a casa y reviso de nuevo los productos si algún defecto lavo empaco los productos para su utilización y preparación












×
Report "Taller. 2docx"





Your name




Email




Reason
-Select Reason-
Pornographic
Defamatory
Illegal/Unlawful
Spam
Other Terms Of Service Violation
File a copyright complaint





Description















Close
Submit


























Contact information


Ronald F. Clayton

 [email protected]


 Address: 

Heckstraße 1/579836 Winnenden, Germany





	About us
	Contact Us
	Copyright
	Privacy Policy
	Terms and Conditions
	FAQ
	Cookie Policy








Subscribe our weekly
Newsletter




Subscribe
















Copyright © 2024 VSIP.INFO. All rights reserved.

	
	
	
	
	















Our partners will collect data and use cookies for ad targeting and measurement. Learn how we and our ad partner Google, collect and use data.  Agree & close






