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 I.
 
 INTRODUCCIÓN
 
 En este informe se presentan las teorías principales que explican la realización del proceso física de la materia en general y pretende resumir otras posibilidades existentes para darlas a conocer y diferenciar los diferentes tipos de dispersiones, reconocer los coloides, suspensiones, emulsiones y soluciones; además, aprenderemos a reconocer y diferenciar los fenómenos físicos, como difusión en líquidos Cuando ocurre un fenómeno físico las sustancias realizan un proceso o cambio sin perder sus propiedades características, es decir, sin modificar su naturaleza. Un fenómeno físico no altera las propiedades íntimas de la materia y es reversible. Por ejemplo, si disolvemos sal común en agua, tiene lugar un proceso físico, tras el cual la sal y el agua siguen teniendo las mismas propiedades características, como se puede comprobar recuperando la sal por calentamiento de la disolución. Es decir, en el proceso de disolución no se altera la naturaleza de las sustancias que se disuelven. Por el contrario, si unas sustancias se transforman en otras nuevas, de distinta naturaleza, se dice que ha tenido lugar un fenómeno químico. En la realización de diferentes mezclas para la comprobación de ciertas propiedades que pueden tener, como lo es el efecto Tyndall, sedimentación, o ser una mezcla homogénea. En el presente informe realizaremos y reconoceremos los diferentes tipos de dispersión y reacciones como la suspensión, emulsión, solución, solución coloidal, efecto Tyndall y osmosis.
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 1.1.
 
 Objetivo general 
 
 Conocer los tipos de dispersiones.
 
 
 
 Conocer el estado coloidal y de los fenómenos biológicos que estos entregan
 
 
 
 Diferenciar el efecto Tyndall y otras características, las soluciones de los coloides, emulsiones y suspensiones
 
 
 
 Reconocer el cambio del estado de la materia en la fase del osmosis
 
 1.2.
 
 Objetivos específicos Comprender el cambio de solución que se da en los tubos de ensayo
 
 sea homogénea o heterogénea. Someter a ebullición las soluciones de la gelatina y goma. Realizar seguimiento y un avance de la experimentación realizada y visualizar los cambios surtidas en ello. Determinar los diferentes componentes que se pueden diferenciar de cada coloide. Usar el efecto Tyndall para verificar de las sustancias elaboradas.
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 II.
 
 2.1.
 
 REVISIÓN DE LITERATURA
 
 Suspensiones. GUTIÉRREZ, (1985) Indica que, las suspensiones son mezclas
 
 heterogéneas formadas por un sólido en polvo o pequeñas partículas no solubles. Las suspensiones presentan las siguientes características; Sus partículas son mayores que las soluciones y los coloides, lo permite observarlas a simple vista Sus partículas se sedimentan si la suspensión se deja en reposo. Los componentes pueden separarse por medio de centrifugación, decantación, filtración y evaporación. 2.2.
 
 Emulsión La definición tradicional de una emulsión se refiere a una dispersión
 
 coloidal de gotas de un líquido en otra fase líquida (Dickinson et al, 1988). Estos sistemas de dispersión están constituidos por dos líquidos inmiscibles en los que la fase dispersa se encuentra en forma de pequeñas gotas, entre 0.1 y 10 mμ distribuidas en la fase continua o dispersante; son inestables, y si se les permite reposar por algún tiempo, las moléculas de la fase dispersa tienden a asociarse para constituir una capa que puede precipitar o migrar a la superficie, según la diferencia de densidades entre las dos fases (LISSANT, 1984). Por lo general, las emulsiones son sustancias cuyas moléculas contienen una parte no polar y otra polar, por lo que es posible que se disuelvan tanto en agua o soluciones acuosas como en disolventes orgánicos y aceites. Dependiendo del predominio de una de las partes de la molécula sobre la otra, el emulgente tendrá un carácter lipófilo o lipófobo, y, por consiguiente, presentará una mayor afinidad
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 por el agua o por los aceites; esta característica se conoce como balance hidrófilo-lipófobo (BECHER, 1957).
 
 2.3.
 
 Solución. Existen dos grupos de soluciones llamados: 2.3.1. Mezcla heterogénea. Es un material cuya composición no es uniforme en todas sus
 
 partes, pues consiste de partes físicamente distintas y cada parte con propiedades diferentes. Se dice, entonces, que una parte homogénea tiene propiedades uniformes de un sistema, la cual está en contacto con las otras partes del sistema, pero está separada de ellas por un límite definido. Así una mezcla heterogénea Solida de azúcar y sal de cocina consta de dos fases: una fase en el azúcar y la otra fase es la sal. (TRUJILLO, 2004) 2.3.2. Mezcla homogénea. Es un material que tiene propiedades uniformes en toda la muestra, y por lo tanto consta de una sola fase. (TRUJILLO, 2004) menciona que, una sola mezcla física homogénea de dos o as sustancias puras y consta de una sola fase. En el nivel molecular, los componentes de una mezcla homogénea están entremezclados de manera uniforme. 2.4.
 
 Solución Coloidal. VALENZUELA, (1995) menciona que en la naturaleza no abundan
 
 las sustancias puras. La mayor parte de las sustancias que manejamos son mezclas, algunas de las cuales denominamos disoluciones. Cuando hablamos de disoluciones nos referimos a sistemas de más de un componente en los que distinguimos un disolvente (normalmente el componente en mayor proporción) y uno o varios solutos. Las disoluciones son sistemas termodinámicamente estables, es decir, sistemas que se encuentran en un estado energético menor que el de los componentes por separado.
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 Además, en la mayor parte de los casos el soluto está constituido por moléculas normales, cuyo tamaño suele ser inferior a1nm. Si bien los solutos macromoleculares, como proteínas, polisacáridos, polímeros sintéticos, etc., pueden formar también disoluciones verdaderas, estos sistemas, sin embargo, presentan
 
 comportamientos
 
 específicos
 
 que
 
 les
 
 confieren
 
 ciertas
 
 particularidades, lo que hace que más bien se les considere como un tipo especial de sistemas dispersos o sistemas coloidales. Los Sistemas Coloidales son sistemas de, al menos, dos fases, una de ellas finamente dividida en pequeñas partículas (fase dispersa, fase discontinua) a las que rodea completamente la otra sustancia.
 
 2.5.
 
 Efecto Tyndall. VALENZUELA (1995) Indica que, tiene su origen en la difracción de
 
 la luz por las partículas coloidales. Como consecuencia del efecto de difracción si una dispersión coloidal (que aparece clara y transparente al microscopio cuando se le ilumina a la dirección perpendicular a la de la observación) es atravesada por un haz luminoso en dirección perpendicular a la de la observación , la dispersión aparece turbia en el caso que la habitación esta iluminada; ahora bien, si la habitación está obscura ( la dispersión está iluminada en forma indicada) en la dispersión coloidal se observan muchísimos puntitos luminosos de limites indefinidos y color azulado.
 
 2.6.
 
 Osmosis. La osmosis tiene lugar cuando un solvente se mueve a través de una
 
 membrana semipermeable. El solvente pasa de un área de alta concentración de solvente hacia un área con baja concentración de solvente. Para la regulación del ambiente interno se requieren cantidades apropiadas de agua retenida. Algunos tejidos requieren un ambiente extracelular iónico. Además, las células necesitan concentraciones apropiadas de solutos en compartimientos intra y
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 extracelulares, estos difieren mínimamente en sus concentraciones. En los vertebrados la concentración iónica es de alrededor de 0.15 M. Ya que los animales requieren nutrientes y oxígeno para mantener su metabolismo, y producto de este se generan desechos. Las membranas celulares que son permeables al oxigeno también lo son al agua, y la energía debe gastarse para mantener el balance iónico y osmótico del animal. Un organismo no puede reducir sus problemas osmóticos e iónicos al sellarse aislándose del entorno porque necesita de los nutrientes y los productos de desecho deben excretarse. Debido a esto una cantidad de mecanismos son empleados para la osmoregulación (CHANG, 2003)
 
 2.7.
 
 Diálisis La diálisis se usa para separar las moléculas grandes de las
 
 pequeñas y se basa en el hecho de que una membrana semipermeable permite pasar pequeñas moléculas a través de ella, pero previene el paso de las moléculas grandes. En la práctica se coloca una mezcla de moléculas grandes y pequeñas en un tubo de diálisis y se sumerge en un volumen grande de solvente acuoso. Las moléculas pequeñas pasan a través de la membrana al fluido externo hasta que se alcanza el equilibrio. La mezcla puede liberarse casi completamente de las moléculas pequeñas dializando en contra del agua o cambiando repetidamente el solvente. La velocidad de la diálisis depende de un numero de factores que se van a considerar.
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 III.
 
 3.1.
 
 MATERIALES Y METODOS
 
 Lugar de ejecución. El presente trabajo se realizó en la biblioteca nacional de la
 
 Universidad Nacional Agraria de la Selva, Tingo María – Huánuco
 
 El recorrido para llegar al lugar de ejecución del presente trabajo es por la carretera central Av. Universitaria – Km 1.5 carretera central Huánuco, Coordenadas (9° 19’ 03” S 75° 59’ 48” O) en el laboratorio de microbiología.
 
 3.2.
 
 Materiales y equipos. 3.2.1. Materiales “Materia viva” I Parte. 
 
 Aceite comestible
 
 
 
 100gr Sacarosa
 
 
 
 Gelatina en polvo
 
 
 
 NaOH2 40%
 
 
 
 Agua destilada
 
 
 
 Goma liquida
 
 
 
 Carbón animal
 
 
 
 Tiza en polvo
 
 
 
 220gr Detergente en polvo
 
 
 
 13 tubos de ensayo
 
 
 
 Mechero de Alcohol
 
 
 
 Hojas A4
 
 
 
 Pinza para tubo de ensayo
 
 
 
 Encendedor
 
 10
 
 
 
 100gr NaCl
 
 
 
 Agua destilada
 
 
 
 Gotero
 
 
 
 01 taper descartable grande
 
 
 
 01 lapicero marcador
 
 
 
 500ml de lejía
 
 
 
 01 rollo de papel toalla
 
 
 
 01 esponja absorbente
 
 
 
 01 frasco de jabón liquido
 
 
 
 01 papel filtro
 
 
 
 CuSO4 AL 0.5%
 
 
 
 02 gradillas
 
 
 
 01 probeta de 300ml
 
 
 
 Pipetas de 100ml
 
 
 
 Mortero y pilón
 
 3.2.2. Materiales “Materia viva” II parte. 
 
 06 vasos de cristal (transparentes/ lisos)
 
 
 
 09 vasos de precipitación
 
 
 
 01 varilla de vidrio
 
 
 
 01 pipeta 10ml
 
 
 
 01 jarra eléctrica
 
 
 
 01 puntero laser
 
 
 
 Fósforo/encendedor
 
 
 
 01 cuchillo/navaja
 
 
 
 01 balanza
 
 
 
 30cm de pabilo
 
 
 
 1000ml de Agua destilada
 
 
 
 100g de Leche en polvo
 
 
 
 100g gelatina
 
 
 
 100g NaCl
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 3.3.
 
 
 
 100g sacarosa
 
 
 
 100ml enjuague bucal sin alcohol
 
 
 
 100ml enjuague bucal con alcohol
 
 
 
 01 incienso
 
 
 
 01 litro de vinagre blanco
 
 
 
 04 huevos
 
 
 
 04 papas
 
 
 
 01 buche de pollo
 
 
 
 AgNo3
 
 
 
 Materiales de escritorio
 
 Equipos. Laptop, celulares, impresora, Cámara fotográfica
 
 3.4.
 
 Metodología 3.4.1. Suspensión. -
 
 En los 3 tubos de ensayo se coloca agua destilada 5 ml
 
 -
 
 En el tubo de ensayo N° 1 pasando los 5 minutos de reposo se colocó 2 gotas de ácido nítrico
 
 -
 
 El tubo de ensayo N° 2 se colocó Tiza en polvo 0.5 gr
 
 -
 
 Observamos la precipitación de las partículas de tiza.
 
 -
 
 En el tubo de ensayo N° 3 se colocó carbón Animal
 
 -
 
 Luego dejarlos reposar 5 min
 
 -
 
 Observamos las reacciones en los minutos siguientes.
 
 -
 
 Interpretamos los Resultados
 
 3.4.2. Emulsión. -
 
 En los 3 tubos de ensayos se coloca agua destilada 3 ml
 
 -
 
 En el tubo N° 2 se coloca aceite suelto 2 ml
 
 -
 
 En el tubo N° 3 se coloca aceite envasado 2 ml
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 -
 
 Agitamos los 3 tubos de ensayo y luego observamos a la luz como el aceite se dividió en pequeñas gotas.
 
 -
 
 Dejamos reposar por 5 min
 
 -
 
 Luego agregamos 2 ml de NaOH al 40% a los 3 tubos de ensayo
 
 -
 
 Agitamos y observamos.
 
 -
 
 Interpretamos los resultados
 
 3.4.3. Solución. -
 
 En los 4 tubos de ensayo se coloca agua destilada 8 ml.
 
 -
 
 En el tubo de ensayo N° 1 mantenemos solo agua destilada
 
 -
 
 Agregamos 2 gotas de NaCl4 0.5% en el tubo N° 2
 
 -
 
 En el tubo N° 3 agregamos 0.5 gr de NaCl (Sal común)
 
 -
 
 En el tubo N° 4 agregamos 0.5 gr de Sacarosa (Azúcar)
 
 -
 
 Agitamos al tubo de ensayo N° 3 y N° 4 enérgicamente
 
 -
 
 Dejar reposar por 3 min
 
 -
 
 Observar y esquematizar
 
 -
 
 Interpretar los resultados
 
 3.4.4. Solución Coloidal. -
 
 En los 3 tubos de ensayos colocamos 8 ml de agua destilada En el tubo de ensayo N° 1 mantenemos solo agua destilada
 
 -
 
 En el tubo N° 2 colocamos Goma liquida 0.5 ml
 
 -
 
 En el tubo N° 3 agregamos 0.5 gr Gelatina en polvo
 
 -
 
 En el tubo N° 4 agregamos 0.5 gr de Sacarosa (Azúcar)
 
 -
 
 Agitamos los tubos de ensayo N° 2 y N° 3 enérgicamente
 
 -
 
 Observar a la luz los 3 tubos
 
 -
 
 Llevar a ebullición los tubos de ensayo N° 2 y N° 3
 
 -
 
 Observar y esquematizar los 3 tubos de ensayo
 
 -
 
 Interpretar los resultados
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 3.4.5. Efecto Tyndall. -
 
 En los Vasos V1, V2, V3, V4 se vierten ¾ de agua destilada.
 
 -
 
 En el V5, se agrega ¾ Agua destilada tibia
 
 -
 
 En el V2 se agrega 1g de Leche en polvo
 
 -
 
 En el V3 se agrega 1g de NaCL/Sacarosa
 
 -
 
 En el V4 se agrega 1g de Gelatina
 
 -
 
 En el V5 se agrega 1g de Gelatina
 
 -
 
 En el V6 se agrega ¾ de Enjuague bucal sin alcohol
 
 -
 
 En el V7 se agrega ¾ de Enjuague bucal con alcohol
 
 -
 
 En el Vaso 8 se invierte y se procede a humear con el Incienso
 
 -
 
 Observar y esquematizar
 
 -
 
 Interpretar los Resultados
 
 3.4.6. Osmosis. -
 
 Se pesan todos los Huevos descalcificados y las Papas peladas.
 
 -
 
 Se agrega en el Vaso 1 Agua destilada de tal modo que cubra el HD-1, de la misma manera con el PEP-1 Vaso 5.
 
 -
 
 En el Vaso 2 se llena de SSF de modo que cubra el HD-2al igual que el Vaso 6 de PEP-2
 
 -
 
 Se vierte Agua salada en el Vaso 3 del HD-3 al igual que el Vaso 7 de PEP-3
 
 -
 
 Llenamos de Agua con melaza el Vaso 4 del HD-4 como también del Vaso 8 PEP-4.
 
 El huevo contiene una cáscara que posee mucho calcio, el que se encuentra en la forma de carbonato de calcio. Por otro lado, el vinagre posee ácido acético el cuál reacciona con el carbonato de la cáscara del huevo
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 Como resultado de la reacción química se obtiene dióxido de carbono, que es el gas que se desprende en pequeñas burbujas, agua y también Acetato de calcio. El huevo también aumenta su tamaño. Esto se debe a que el vinagre atraviesa sus capas, que son permeables. El proceso puede durar entre 1 o dos días, dependiendo de la calidad del vinagre, entre otras cosas.
 
 3.4.7. Diálisis. -
 
 Se lava el buche de pollo y se desgrasa
 
 -
 
 Se prepara en un Vaso precipitado 50ml de Solución de NaCl concentrado.
 
 -
 
 Se llena agua destilada en el buche de pollo y se amarra con hilo pabilo
 
 -
 
 Se sumerge el buche dentro del vaso precipitado con NaCl
 
 -
 
 Esperamos y observamos por un periodo de 10min Aproximadamente.
 
 -
 
 Retiramos el buche del vaso precipitado
 
 -
 
 Agregamos 4 gotas de AgNO3 al contenido del vaso de precipitación
 
 -
 
 Esquematizamos e interpretamos los resultados.
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 Figura 1.- Suspensión y Emulsión
 
 Figura 2.- Solución coloidal
 
 IV.
 
 RESULTADOS
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 4.1. Suspensión:
 
 TUBO DE ENSAYO
 
 COMPONENTES I Agua destilada
 
 II
 
 III
 
 5cc
 
 5cc
 
 5cc
 
 Tiza en polvo
 
 -
 
 0.5 g.
 
 -
 
 Carbón Animal
 
 -
 
 -
 
 0.5 g.
 
 Dejar reposar cinco min.
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Observar
 
 +
 
 +
 
 +
 
 HNO3
 
 2 gotas
 
 -
 
 -
 
 Agitar
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Filtrar
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Observar y esquematizar
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Interpretar Resultados
 
 +
 
 +
 
 +
 
 (+) Realizar (-) No realizar
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 En la primera mezcla de suspensión, al agregar en el tubo N° 2 la tiza al agua destilada y al agitarlo observamos que las moléculas se dispersaron en el agua, pero después de unos minutos la tiza se asentó hacia el fondo del tubo de ensayo. La solución de carbón animal en el tubo N° 3 se observó que al añadir la sustancia de carbón animal en el agua destilada esta se comenzaba a precipitar en formas de globos negros hacía en fondo, pasando los minutos de reposo la solución comenzó a tornarse de un color oscuro resultando una mezcla homogénea
 
 4.2. Emulsión: TUBO DE ENSAYO COMPONENTES
 
 I
 
 II
 
 III
 
 Agua destilada
 
 3cc
 
 3cc
 
 3cc
 
 Aceite a granel
 
 -
 
 2cc
 
 -
 
 Aceite envasado
 
 -
 
 -
 
 2cc
 
 Agitar y observar
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Dejar reposar cinco min.
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Observar
 
 +
 
 +
 
 +
 
 2cc
 
 2cc
 
 2cc
 
 Solución de detergente 40 % Agitar
 
 -
 
 2cc
 
 2cc
 
 -
 
 +
 
 +
 
 Observar y esquematizar
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Interpretar Resultados
 
 +
 
 +
 
 +
 
 NaOH 40 %
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 (+) Realizar (-) No realizar En la mezcla de emulsión en el tubo N° 2 al agregar el aceite al agua y agitarlo observamos que el aceite se dispersa en el agua, pero después de unos minutos el agua y el aceite se separan, en cambio en el tubo N° 3 al mezclar el aceite en el agua y agregar NaOH al 40% observamos un fraccionamiento del aceite. En nuestro experimento pudimos ver que el detergente hace que el aceite y agua formen una emulsión y el líquido se haga turbio.
 
 4.3. Solución. TUBO DE ENSAYO COMPONENTES I
 
 II
 
 III
 
 IV
 
 3cc
 
 3cc
 
 3cc
 
 3cc
 
 CuSO4
 
 -
 
 2 gotas
 
 -
 
 -
 
 NaCl ( Sal Común)
 
 -
 
 -
 
 0.5 g.
 
 -
 
 Sacarosa
 
 -
 
 -
 
 -
 
 0.5 g
 
 Agitar enérgicamente
 
 -
 
 -
 
 +
 
 +
 
 Dejar reposar por 3 min.
 
 -
 
 -
 
 +
 
 +
 
 Observar y esquematizar
 
 +
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Interpretar Resultados
 
 +
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Agua destilada
 
 (+) Realizar (-) No realizar En la mezcla de tubo N° 1 de agua destilada, no se llegó a visualizar cambios durante la experimentación, la mezcla siempre fue homogénea
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 En la mezcla del tubo de ensayo N° 2 se añadió sulfato de cobre a la sustancia de agua destilada, pudiéndose observar que esta se homogenizaba en instantes En la mezcla de solución al agregar la sal en el tubo N°3 al agua y agitarla observamos que la sal se disuelve y después de dejarla reposar el agua y la sal no se separan. En el tubo N° 4 pudimos observar que en el momento que dejamos reposar en el agua con la sacarosa, esta cae hasta el fondo del vaso pudiéndose diferenciar claramente.
 
 4.4. Solución Coloidal. TUBO DE ENSAYO COMPONENTES
 
 I
 
 II
 
 III
 
 3cc
 
 3cc
 
 3cc
 
 Goma
 
 -
 
 0.5 g.
 
 -
 
 Gelatina
 
 -
 
 -
 
 0.5 g.
 
 Agitar
 
 -
 
 +
 
 +
 
 Observar a la luz
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Llevar a ebullición
 
 -
 
 +
 
 +
 
 Observar y esquematizar
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Interpretar resultados
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Agua destilada
 
 (+) Realizar (-) No realizar En la mezcla coloidal del tubo N° 1 el agua no presentó cambios notorios En la mezcla inicial de goma en el tubo N° 2 se observó que la goma liquida no se homogenizaba con el agua destilada resultando la densidad de la
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 goma menor a la del agua. Luego de reposo se procedió a ebullir observando que en el minuto 5 de la ebullición la sustancia de la goma se dispersó homogenizándose completamente con el agua
 
 En la mezcla coloidal de ebullición al agregar gelatina en el tubo N° 3 observamos que la gelatina con el agua hizo una aparente mezcla homogénea.
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 4.5. Efecto Tyndall VASOS COMPONENTES Agua destilada fría Agua destilada tibia Leche (en polvo) NaCl / Sacarosa Gelatina Enjuague bucal sin alcohol Enjuague bucal con alcohol Punto laser Incienso Punto laser Observar Esquematizar Interpretar resultados (+) Realizar (-) No
 
 realizar
 
 V1
 
 V2
 
 V3
 
 V4
 
 V5
 
 V6
 
 V7
 
 3/4
 
 3/4
 
 3/4
 
 3/4
 
 -
 
 -
 
 -
 
 -
 
 3/4
 
 -
 
 -
 
 -
 
 1g
 
 -
 
 -
 
 1g
 
 -
 
 -
 
 -
 
 1g
 
 1g
 
 -
 
 -
 
 3/4
 
 -
 
 3/4
 
 + + + +
 
 + + + +
 
 + + + +
 
 + + + +
 
 + + + +
 
 + + + +
 
 + + + +
 
 -
 
 V: Vaso
 
 La práctica comenzó con la etiquetación de los 8 tubos de ensayo con sus contenidos correspondientes. Posteriormente fue necesario pesar los contenidos solicitados con la cantidad exacta a utilizar.
 
 V8 (invertido) + humear + + + +
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 En el Vaso 1 el agua destilada fría no presento el efecto Tyndall al pasar el láser por dicho elemento
 
 En el Vaso 2 la leche actúa como un disipador, pues esto hace que la luz sea menos potente; ya que no deja pasar la luz, también se mezclan las dos sustancias (leche y agua) y al alumbrarlo con el láser el color de la leche se aprecia más claro. Podemos entender las diferencias marcables entre las soluciones homogéneas, los coloides y las suspensiones que la diferencia primordial es el tamaño de las partículas. Las suspensiones son mezclas heterogéneas formadas por un sólido en polvo o pequeñas partículas no solubles (fase dispersa) que se dispersan en un medio líquido (fase dispersante o dispersora). Cuando uno de los componentes es agua y los otros son sólidos suspendidos en la mezcla, son conocidas como suspensiones mecánicas.
 
 En el vaso 3 al verter 1g de sal y la sacarosa en el vaso no se notará el efecto Tyndall ya que es una mezcla homogénea y ésta al ser de una sola fase no permite que se distingan sus componentes.
 
 En el vaso 4 El agua y la gelatina no se combinan, porque la gelatina tiene un estado alotrópico y por tanto no hay una combinación, al ser alumbrado por la linterna el haz de luz atraviesa el cristal debido al efecto de gravedad que hay en el vaso, La gelatina cae al fondo del vaso.
 
 En el vaso 5 cuando la gelatina está dispersa en agua tibia, forma lo que se llama sol. Al enfriarse forma un gel, un líquido disperso en un sólido, en este caso las partículas coloidales de gelatina están en contacto entre sí formando una red tridimensional.
 
 En el vaso 6 el enjuague bucal sin alcohol resultó ser un coloide porque se refracto la luz en el vaso resultó ser un coloide. Se dio el fenómeno
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 Tyndall. La acción que ejerce el alcohol en el experimento fue convertirla en una solución de una sola fase uniforme es decir homogénea. En el vaso 7 el enjuague bucal que contiene alcohol y el que contiene agua en el que contiene alcohol puede pudimos observar como la luz se reflejaba Por lo cual podemos concluir que este es una dispersión coloidal y el que contiene agua es una solución verdadera por esto deducimos que el efecto Tyndall lo podemos encontrar en las dispersiones coloidales.
 
 En el Vaso 8 En la primera experiencia, se demostró, gracias al efecto Tyndall, que el humo es un coloide, ya que la luz del puntero láser se podía ver en medio del vaso donde se encontraba el humo. Esto nos dio a saber que las partículas que se encontraban dentro del vaso, las de humo, estaban dispersando toda la luz haciendo posible que se viera el |
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 4.6. Osmosis MUESTRAS V4 V5 V6 HD-4 PEP-1 PEP-2
 
 V1 HD-1
 
 V2 HD-2
 
 V3 HD-3
 
 Pesar masa inicial “Mi” (g)
 
 +
 
 +
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Sumergir por 10 minutos en soluciones de:
 
 Agua destilada
 
 SSF
 
 Agua Salada
 
 Pesar Masa final “Mf” (g)
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Agua con Melaza +
 
 +
 
 +
 
 +
 
 +
 
 CONDICIÓN
 
 V7 PEP-3
 
 V8 PEP-4
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Agua destilada
 
 SSF
 
 Agua Salada
 
 Agua con Melaza
 
 +
 
 +
 
 +
 
 +
 
 +
 
 +
 
 +
 
 +
 
 Variación (%) 100. (𝑀𝑓 − 𝑀𝑖) 𝑽% = 𝑀𝑖 Observar Esquematizar Interpretar resultados ¿Qué fenómeno Osmótico sucede? (+) Realizar (-) No
 
 + + +
 
 + + +
 
 realizar HD: Huevo Descalcificado
 
 + + +
 
 + + +
 
 + + +
 
 PEP: Papa entera pelada
 
 + + +
 
 V: Vaso
 
 + + +
 
 + + +
 
 SSF: Suero Salino Fisiológico
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 Para la preparación de los Huevos descalcificados “HD” se procedió a verterlo en vinagre por un lapso de 4 días aproximado para descalcificarlos. La cáscara del huevo está constituida en un 95% aproximadamente por carbonato de calcio. El vinagre es una disolución acuosa de ácido acético (CH3COOH). El carbonato de calcio, en medio ácido, se disuelve desprendiendo dióxido de carbono. Durante 48 horas el huevo crudo se sumerge en vinagre hasta conseguir la desaparición de la cáscara en su totalidad. Es conveniente descascarillar tres o más huevos para poder realizar la secuencia de experimentos. Como resultado de la reacción química se obtiene dióxido de carbono, que es el gas que se desprende en pequeñas burbujas, agua y también Acetato de calcio. El huevo también aumenta su tamaño. Esto se debe a que el vinagre atraviesa sus capas, que son permeables. El proceso puede durar entre 1 o dos días, dependiendo de la calidad del vinagre, entre otras cosas.
 
 4.6.1. Huevos sumergidos en las soluciones. Para iniciar con el experimento se comienza pesando la masa inicial de los huevos (ya descalcificados) y se coloca en los vasos, se añaden los elementos mostrados en el cuadro correspondiente de la página 25 a cada vaso hasta que el huevo quede completamente sumergido. Se deja reposar unos 10 min. Luego se saca el huevo y se seca con cuidado. Se pesa la masa final y se observa que ha aumentado o disminuido el tamaño (depende de los efectos surgidos) y se hace una ecuación para medir el volumen de su cambio. De acuerdo al cuadro mostrado en la pag 25.
 
 Se empleará la ecuación del volumen y se colocarán los datos de los huevos (Masa inicial y masa final): 𝑀𝑖 . HD-1 = 105.6 g. (Agua destilada)
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 𝑀𝑖 . HD-2 = 80.7 g. (Suero salino fisiológico) 𝑀𝑖 . HD-3 = 89.4 g. (Agua salada) 𝑀𝑖 . HD-4 = 88.6 g. (Agua con melaza)
 
 A continuación, se mostrará el peso de la masa final de cada Huevo descalcificado 𝑀𝑓 . HD-1 = 109.5 g. (Agua destilada) Vaso N°1 𝑀𝑓 . HD-2 = 81.1 g. (Suero salino fisiológico) Vaso N°2 𝑀𝑓 . HD-3 = 88.9 g. (Agua salada) Vaso N°3 𝑀𝑓 . HD-4 = 88.1 g. (Agua con melaza) Vaso N°4
 
 Luego se procederá a sacar el Volumen de dichos elementos con la ecuación del cuadro de la página 25.
 
 𝑽% =
 
 100. (𝑀𝑓 − 𝑀𝑖) 𝑀𝑖
 
 Mi: Masa inicial. Mf: Masa final. V: Volumen.
 
 Volumen Vaso N°1.
 
 𝟑. 𝟔𝟗% =
 
 100. (109.5 − 105.6) 105.6
 
 Podemos explicar que el HD-1 tuvo una pérdida de volumen resultando ser hipotónico
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 Volumen Vaso N°2.
 
 𝟎. 𝟒𝟗% =
 
 100. (81.1 − 80.7) 80.7
 
 Podemos explicar que el HD-2 tuvo una ganancia de volumen resultando ser hipotónico
 
 Volumen Vaso N°3.
 
 −𝟎. 𝟓𝟓𝟗% =
 
 100. (88.9 − 89.4) 89.4
 
 Podemos explicar que el HD-3 tuvo una ganancia de volumen resultando ser hipertónico
 
 Volumen Vaso N°4.
 
 −𝟎. 𝟓𝟔𝟒% =
 
 100. (88.1 − 88.6) 88.6
 
 Podemos explicar que el HD-4 tuvo una pérdida de volumen debido a su tonicidad resultando ser hipertónico
 
 4.6.2. Reacción de la Papa entera pelada. Seguidamente se prepara cuatro vasos: el primero con agua destilada, el segundo con suero salino fisiológico, el tercero con solución de cloruro de sodio y el cuarto Agua con melaza. Antes de sumergir los trozos de patatas, se pesa cuidadosamente su volumen y se anotan en una tabla de datos. Es recomendable que cada vaso contenga lleno los recipientes. Una vez pesado las masas iniciales, se sumergen los cuatros trozos en cada
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 uno de los vasos. A un tiempo de 10 minutos de transcurrido se pesa la masa final. Se empleará la ecuación del volumen y se colocarán los datos de los huevos (Masa inicial y masa final): 𝑀𝑖 . PEP-1 = 55.1 g. (Agua destilada) 𝑀𝑖 . PEP-2 = 54.8 g. (Suero salino fisiológico) 𝑀𝑖 . PEP-3 = 41.8 g. (Agua salada) 𝑀𝑖 . PEP-4 = 46.2 g. (Agua con melaza)
 
 A continuación, se mostrará el peso de la masa final de cada Huevo descalcificado 𝑀𝑓 . PEP-1 = 57.1 g. (Agua destilada) Vaso N°1 𝑀𝑓 . PEP-2 = 55.9 g. (Suero salino fisiológico) Vaso N°2 𝑀𝑓 . PEP-3 = 40.8 g. (Agua salada) Vaso N°3 𝑀𝑓 . PEP-4 = 48.2 g. (Agua con melaza) Vaso N°4
 
 Volumen Vaso N°1.
 
 𝟑. 𝟔𝟐𝟗% =
 
 100. (57.1 − 55.1) 55.1
 
 Podemos explicar que el PEP-1 tuvo una ganancia de volumen resultando ser hipotónico
 
 Volumen Vaso N°2.
 
 𝟐. 𝟎𝟎𝟕% =
 
 100. (55.9 − 54.8) 54.8
 
 29
 
 Podemos explicar que el PEP-2 tuvo una ganancia de volumen resultando ser hipotónico
 
 Volumen Vaso N°3.
 
 −𝟐. 𝟑𝟗𝟐% =
 
 100. (40.8 − 41.8) 41.8
 
 Podemos explicar que el PEP-3 tuvo una pérdida de volumen resultando ser hipertónico
 
 Volumen Vaso N°4.
 
 𝟒. 𝟑𝟐𝟗% =
 
 100. (48.2 − 46.2) 46.2
 
 Podemos explicar que el PEP-4 tuvo una ganancia de volumen debido a su tonicidad resultando ser hipotónico.
 
 4.6.3. Diálisis con Buche de Pollo. Una vez limpio el buche vertemos dentro de ello Agua destilada a tal punto de poder llenarlo. Luego procedemos a amarrarlo y sujetarlo con una varilla de pírex para colocarlo colgando en el vaso precipitado con Cloruro de sodio concentrado En el experimento de la diálisis se evidenció que el cloruro de sodio por ser una molécula8 de bajo peso molecular, pudo atravesar la membrana (buche), pero disociado en iones de cloro y sodio. Esto se confirma agregando nitrato de plata al medio exterior del buche quien reconoce las proteínas por eso; observamos una coloración blanquecina que evidencia que hay sales en el medio extremo al buche.
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 V.
 
 DISCUCIÓN
 
 En la primera mezcla, las moléculas de la tiza se dispersan en el agua destilada, pero minutos después estas caen al fondo del tubo. Eso nos muestra que la tiza es insoluble al agua.
 
 Dos líquidos con diferente densidad no se mezclan, quedando en la parte superior el líquido que tiene menor densidad y en la parte inferior el líquido que tiene mayor densidad.
 
 El aceite flota sobre el agua porque es más liviano, o sea, su densidad es menor. La emulsión se da cuando le agregamos el detergente a la mezcla. En la mezcla del aceite más NaOH ocurre una emulsión estable, esto sucede porque el hidróxido de sodio rompe los enlaces entre el agua y el aceite. Y la mezcla del detergente con el agua se debe a que la detergente forma puentes entre las moléculas de agua y las de aceite, haciendo que el aceite reduzca el tamaño de las burbujas generando la turbidez.
 
 La sacarosa es un compuesto orgánico como también es un compuesto polar, pues en su estructura tiene hidrógenos ácidos (OH) que pueden formar puentes de hidrógeno con el agua. Por esta razón es soluble. Al momento en el que mezclamos el azúcar con el agua comienza a disolverse hasta formar una solución verdadera haciendo imposible su diferenciación.
 
 La mezcla del agua y NaCl (sal común) es una solución Homogénea porque al mezclarla los componentes se fusionan y se presenta una sola fase, además se puede diferenciar a simple vista
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 La gelatina y el agua no es realmente una solución homogénea ya que las partículas de gelatina se dividen reteniendo el agua hasta ser invisibles, pero no se separan del agua.
 
 En la práctica se observó el componente como es el agua, que contiene sustancias sólidas, líquidas y gaseosas, dispersas y organizadas en formas y variados tamaños; esto coincide con lo que dice el libro (ALLEN et al 1986). Además, nos dimos cuenta que la solución es una mezcla homogénea de dos o más sustancias y que el componente que están en mayor proporción se llama solvente y los que están en menor, soluto; esto coincide con lo que dice el libro: (ALLEN et al 1986).
 
 También comprobamos que el agua tiene elevada (máxima)tensión superficial de entre los líquidos. La tensión superficial de un líquido es la resistencia que opone a la penetración de cuerpos en él; esto coincide con lo que dice el libro: (ALLEN et al 1986). Por lo tanto, el experimento realizado es una corroboración.
 
 En la osmosis Al colocarse las células en una solución con un menor potencial hídrico, el agua sale por la membrana buscando equiparar la concentración externa. Esto hace que el eritrocito se encoja y arrugue al deshidratarse.
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 VI.
 
 CONCLUSIONES
 
 Por medio de estos experimentos, se logró observar algunas propiedades físicas de la materia, los distintos sistemas de dispersión como son de la suspensión en la mezcla de la tiza en polvo con el agua, emulsión; agregando detergente, solución con la mezcla homogénea del azúcar y la sal y solución coloidal en la gelatina que a pesar que no se vea las partículas de la gelatina no es homogénea. Y los cambios que realizan los elementos en la Osmosis y en la diálisis en su alteración de volumen.
 
 En el efecto Tyndall podemos concluir que la luz de laser se visualiza en las partículas dispersas en el agua debido a la reacción que genera al agregar diferentes tipos de elementos en los vasos.
 
 Al realizar la práctica esta no se completó por problemas de tiempo ya que consideramos que en la práctica se realiza diversos experimentos que necesitan su determinada atención.
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 CUESTIONARIO
 
 ¿De cuantas fases está formado los sistemas dispersos y cuál de ellos está siempre presente en los sistemas vivos??
 
 En un sistema disperso se definen dos fases: una dispersa y otro dispersante. En los sistemas dispersos, el componente que se encuentra en mayor cantidad recibe el nombre de fase dispersante y el que se encuentra en menor fase dispersa
 
 ¿Cuál es la importancia biológica de los sistemas dispersos?
 
 La mayor parte de los alimentos son sistemas dispersos. Pocos son Soluciones verdaderas. El solvente (normalmente agua) se encuentra inmovilizada, entrapado dentro de una matriz, esto afecta la velocidad de las reacciones químicas, la transferencia de masa y la de calor.
 
 ¿Cuál es la diferencia entre una solución verdadera y una solución coloidal?
 
 Al hablar de una solución verdadera se hable de una mezcla en la que sus ingredientes se han integrado casi por completo gracias a que tienen una densidad semejante y que se vuelve muy difícil separar, en cambio, una solución coloidal son mezclas de gases o líquidos de diferente densidad que no se mezclan por completo y que se pueden separar por métodos físicos como el caso de la leche o la sangre que son coloides y que puedes separar con una centrífuga.
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 ¿Qué efecto tiene el sulfuro de sodio al agua?
 
 Es el sulfuro de sodio, en contacto con el agua se hidroliza por ser una sal que proviene de una base fuerte y ácido fuerte.
 
 ¿Porque el detergente quita la grasa?
 
 Los detergentes pueden definirse como una sustancia que facilita la separación de materias extrañas de superficies solidas cuando se emplea en un disolvente (usualmente agua) en una operación de lavado. La acción de un detergente es el resultado de las interacciones de varios
 
 fenómenos y constituye uno de los procesos fisicoquímicos más
 
 complejos que existe, dado la cantidad de variables, factores y mecanismos que intervienen en el. La suciedad suele ser de consistencia semilíquida; debido a ellos es posible proporcionar una explicación del proceso, considerándolo a nivel de la interface liquido-solido-liquido.
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 ANEXOS
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 Anexo 1.- Materiales.
 
 Anexo 2.- Gradilla para tubo de ensayo
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 . Anexo 3.- Pinza para tubo de ensayo
 
 Anexo 4.- Gelatina granulada
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